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PRESIDENCIA DA REPUBLICA )
SECRETARIA GERAL
_ SECRETARIA DE ADMINISTRACAO
- DIRETORIA DE RECURSOS LOGISTICOS
COORDENAGAO-GERAL DE ADMINISTRACAO GERAL -
COORDENACAO DE SUBSISTENCIA

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atesto para os devidos fins,.que a empresa CIAL COMERCIO E
INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA, -inscrita no CNPJ/MF sob o no

'00.055. 699/0001 -97, registrada no CRN12 sob n° 10.054, eXecutou/forrieceti & -

PRESIDENCIA DA REPUBLICA possu1dora do. CNPJ/MF n© 00.394.411/0001-
09, sito & Praca dos Trés Poderes - Palécio. do Planalto Anexo IV Ala B, Brasilia- DF
CEP n° 70.150-900, conforme contrato n° 120/2008 0S segumtes servicos:

DE.:CRI(;AO

Objeto: Prestagdo de servicos de’ fornec1mento de refeicdes (tipo porcionado
padrdo e por peso), lanches, Coffe Break e Coquetel em Brasilia-DF.

Periodo de realizagdo 01/12/2008 a 30/11/2012

Abaixo, segue a média de refeicbes forneCIdas

uuuuu

REQUERENTE - CIAL /L
Certifico que a fotocépia confere

Goiania/GO - 06/08/2014 13:42:35
NR. SELO ELETRONICO &

2L

Natureza Servicos Und Qtd/Més .

Refeicbes und 4.000
Restaurante 1 | Coffe Break und ‘ 400

Coquetel B und 100
Restaurante 2 ]Almoc_;o ] 1 und [ 6.000 | :

CafédaManhd = | . . und o 21.420
Restaurante 3 LRefeicéo SR ) ~und : 43.826 -

: Lanche Noturno (Cela e o
Lanche Padrao) - und | 47.280

-Os servngos foram executados sob supervis@o da nutricionista Flavia
Monici Lima Moura - CRN n° 3100, proﬁssnonals envolvida no servico beele Xavner L
Pereira - CRN n® 3476, e Fernanda Berto Lucas - CRN n° 4591,

Registro, ainda, que a empresa cumpriu fielmente com suas
obrigacbes, nada constando que a desabone tecnlca e comercialmente, até a
presente data. .

Brasflia-DF, 25 de janeiro de 2013.

9.
1140609122802606761 8

03 VEVGZUE

" "Rua 3 esq. ¢/ Rua 14 - Setor Oeste - Fones (62) 8526-3777 / 3526-3755
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CONTRATO DE PRESTAGAO DE SERVIGOS DE
FORNECIMENTO DE REFEIGOES QUE, ENTRE
Sl, FAZEM A UNIAO, POR INTERMEDIO DA
PRESIDENCIA DA REPUBL!CA E A EMPRESA
CIAL - COMERCIO E INDUSTRIA DE
ALIMENTOS LTDA.

PROCESSSO N° 00140.000446/2008-03

CONTRATO N° 120/2008

A UNIAO, por intermédio da Presidéncia da Reptblica, CNPJ n° 00.394.411/0001-09,
neste ato representada pela Diretora de Recursos Logisticos da Secretaria de Administragéo,
Senhora MARIA DE LA SOLEDAD BAJO CASTRILLO, brasileira, residente e domiciliada nesta
cidade, CPF n° 314.755.821-53, de acordo com a competéncia prevista no art. 1°, da Portaria n° 7,
de 08/01/2008, publicada no Diarioc Oficial da Unido de 09/01/2008, doravante designada
simplesmente CONTRATANTE, e a empresa CIAL ~ COMERCIO E INDUSTRIA DE ALIMENTOS
LTDA, CNPJ n® 00.055. 699/0001 -97, com sede na Avenida Independéncia n° 2.294 — Vila Nova,
Goiania — Goids, CEP 74645-010, Telefone (62) 3249-6900/Fax (62) 3278-9113, neste ato
representada pelo Senhor FREDERICO AUGUSTO DE MORAES VALENTE, portador da Carteira
de ldentidade n°® 352.834-6 — SPTC/GO e do CPF n°® 781.615.331-72, daqui por diante denominada
simplesmente CONTRATADA, tém, entre si, acordado os termos deste Contrato, objeto do Pregéo
n°® 78/2008, consoante consta do Processo n® 00140.000446/2008-03, su;eltando se as partes a
disposi¢ido da Lei n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, da Lei Complementar n® 123, de 14 de
dezembro de 2006, dos Decretos n% 3.555, de 8 de agosto de 2000, 3.693, de 20 de dezembro de
2000, 3.784, de 6 de abril de 2001, 5.450, de 31 de maio de 2005, e 6.204, de 5 de setembro de
2007, IN N° 02, de 30 de abril de 2008 SLT! — MPOG, e, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de
julho de 1993, e suas alteragbes, mediante as clausulas e condigbes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO .
Este Contrato tem por objeto a prestagédo de sér\iiébs de fornecimento de Refeicbes (tipo porcionado
padrdo e por peso) Lanches, Coffe break e Coquetel, em Brasilia-DF, conforme especificagées,
constantes do Termo de Referéncia — Anexo, deste Contrato.

Subclausula Unica - Vinculam-se ao presente Contrato o Edital do Pregéo n® 78/2008 e

seus anexos, bem como a proposta da CONTRATADA os quais constituem parte deste -
instrumento, independentemente de sua transcngao ‘

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGAGOES DAS PARTES

I - S&o obrigacdes da CONTRATADA, além de dUtrés aséh_midas neste Contrato:

1) Atender a todos os subitens constantes do item 9 do Termo de Referéncia — Anexo deste
Contrato.

2) Responder por danos materiais ou fisicos, causados por seus empregados, diretamente 2
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo.j
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3) Responsabilizar-se pelos 6nus resultantes de quaisquer agdes, demandas, custos e despesas
decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus empregados e prepostos,
obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de agoes judiciais movidas
por terceiros, que lhe venham a ser exigidas por forga de lei, ligadas ao cumprimento deste Contrato.

4) Responder integralmente por perdas e danos que vier a causar 8 CONTRATANTE ou a terceiros
em razéo de ag&o ou omisséo dolosa ou culposa, sua ou dos seus prepostos, independentemente de
outras cominagdes contratuais ou legais a que estiver sujeita.

5) Indicar formalmente preposto, visando estabelecer contatos com o representante da
CONTRATANTE durante a execucgéo deste Contrato.

6) Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informagéo acerca das atividades objeto deste
Contrato, sem prévia autorizagéo da CONTRATANTE. '

7) Acatar orientagdes da CONTRATANTE, sujeitando-se & mais ampla e irrestrita fiscalizagéo,
prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacdes formuladas.

8) Manter, durante a vigéncia deste Contrato, as condigdes de habilitagdo e qualificacdo exigidas no
Pregéo n°® 78/2008. :

9) Prestar esclarecimentos sobre eventuais atos ou fatos noticiados que o envolvam,
independentemente de solicitagao.

Subclausula Unica - A associacdo da CONTRATADA com outrem, a cessdo ou
transferéncia, total ou parcial, bem como a fuséo, cis&o ou incorporagéo sé serdo admitidas quando
apresentada a documentagéo comprobatéria que justifique quaisquer das ocorréncias, e com o
consentimento prévio e por escrito da CONTRATANTE e desde que ndo afetem a boa execugéo
deste Contrato.

II - Séo obrigagbes da CONTRATANTE, além de outras assumidas neste Contrato:

1) Atender a todos os subitens constahteél d‘o“‘itém 10 do Termo de Referéncia — Anexo deste
Contrato. ‘ : o R o

2) Prestar as informagbes e os esclarecimentds que venham a ser solicitados pela CONTRATADA
com relag&o ao objeto deste Contrato, - - - o . :

3) Proporcionar todas as facilidades necessarias & boa prestagéo dos servigos desejados.

4) Efetuar o pagamento nas condigdes e pregos pacthados.

CLAUSULA TERCEIRA - DA FISCALIZAGAO

A CONTRATANTE nomeara um gestor titular e um substituto para executar a fiscalizagéo deste
Contrato, due registrard todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas em relatério, cuja copia ,
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sera encaminhada a CONTRATADA, objetivando a imediata corregdo das irregularidades
apontadas.

Subclausula Unica - A existéncia e atuacéo da fiscalizacéo pela CONTRATANTE em nada
restringe a responsabilidade tnica, integral e exclusiva da CONTRATADA, no que concerne a
execugdo do objeto ora contratado.

CLAUSULA QUARTA - DO PRECO E PAGAMENTO

O pagamento serd creditado em nome da CONTRATANTE quinzenalmente, mediante ordem
bancaria em conta corrente por ele indicada ou por meio de ordem bancaria para pagamento de
faturas com cédigo de barras, uma vez satisfeitas as condigdes estabelecidas neste Contrato, apés
o fornecimento no prazo de até 30 (trinta) dias, contados a partir da data final do periodo de
adimplemento de cada parcela, mediante apresentag&o, aceitagdo e atesto do Gestor deste
Contrato nos documentos habeis de cobranga. O resultado do valor unitario multiplicado pelas
quantidades efetivamente consumidas, conforme valores a seguir:

RESTAURANTE DISCRIMINAGAC UNIDADE VALORRS.
1 Tipo self service * Kg 19,60
2 Tipo self service * Kg 15,00
Tipo porcionado padréo 11,20
3 Café da manha B : UND 4,00
Estéo inclusos dgua mineral e sucos naturais (2 sabores)

* O pagamento das refeicdes por peso nos restaurantes 1 e 2, sera feito diretamente pelos
comensais a CONTRATADA.

DISCRIMINAGAO UNIDADE VALOR R$
Refeigao tipo especial (transportada) UND 26,50
Lanche-Ceia o UND 7.20
Lanche- padrédo : . UND 8,80
Coffee Break ’ UND 17,00
Coquetel ' UND 21,00

Subclausula Primeira — O pagamento, mediante a emissdo de qualquer modalidade de ordem:
bancéria, sera realizado desde que a CONTRATADA efetue cobranga de forma a permitir o
cumprimento das exigéncias legais, principalmente no que se refere as retengdes tributarias.

Subclausula Segunda - Para execugio do pagamento de que trata esta Clausula, a
CONTRATADA devera fazer constar da nota fiscal correspondente, emitida, sem rasura, em letra
bem legivel, em nome da Secretaria de Administragdo da CONTRATANTE, CNPJ n°
00.394.411/0001-09, o niimero de sua conta bancaria, o0 nome do Banco e a respectiva Agéncia.

Subclausula Terceira — Caso a CONTRATADA seja optante pelo Sistema Integrado de
Pagamento de Impostos e Contribuigbes das Microemprésas e Empresas de Pequeno Porte
- SIMPLES devera apresentar a nota fiscal, com a devida comprovagéo, a fim de evitar a retencéo
na fonte dos tributos e contribuictes, conforme legislagéo em vigor.
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Subclausula Quarta - A nota fiscal correspondente devera ser entregue, pela CONTRATADA,
diretamente ao gestor deste Contrato, que somente atestara e liberard para pagamento, quando
cumpridas todas as condigbes pactuadas.

Subclausula Quinta - Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia que impeca a liquidagdo da
despesa, ela sera devolvida & CONTRATADA e o pagamento ficara pendente até que sejam
providenciadas as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazc para pagamento iniciar-se-a apos
a regularizagdo da situagdo ou reapreseniagdo do documento fiscal, ndo acarretando qualquer
6nus para a CONTRATANTE

Subclausula Sexta — No caso de eventual atraso de pagamento, mediante pedido da.
CONTRATADA, o valor devido sera atualizado financeiramente desde que ela ndo tenha
concorrido de alguma forma para tanto, fica convencionado que o indice de compensacgio
financeira devido sera calculado mediante a aplicago da seguinte formula:

= | x N x VP, onde:

EM = Encargos Moratérios;
N = Ndmero de dias entre a data pfeVista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser pags;

I = indice de compensagéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I = (TX) - 1=(6/100) 1=0,00016438
365 365
TX = Percentual da taxa anual = 6% . -

Subclausula Sétima — A compensagéo finance'ira,‘ no caso de atraso considerado, sera incluida na
nota fiscal/fatura seguinte ao da ocorréncia.

Subclausula Oitava - O pagamento sb sera realizado apds a comprovagéo da regularidade da
CONTRATADA junto ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF, por meio
de consulta “on-line” feita pela CONTRATANTE ou mediante a apresentagdo da documentagéo
obrigatéria RECEITA FEDERAL DO BRASIL (CONJUNTA), FGTS e INSS, devidamente atualizada.

Subclausula Nona - No caso de incorregéo nos documentos apresentados, inclusive na Nota
FiscallFatura, serdo estes restituidos 2 CONTRATANTE, para as corregbes solicitadas, nao
respondendo a CONTRATADA por quaisquer encargos resultantes de atrasos na liquidagéo dos
pagamentos correspondentes. .

Subclausula Décima - Para que o pagamento seja realizado a CONTRATANTE devera apresentar
junto as notas fiscais emitidas para cobranga, prova de recolhimento dos encargos previdenciarios
ao INSS, através de guia distinta para os servigos prestados, e das parcelas devidas ao FGTS,
mediante guia autenticada em se sejam registrados os nomes dos empregados colocados :Q

-

’
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disposicio da CONTRATADA, além de folha de pagamento dos funcionarios que estejam
executando os servigos do contrato.

Subclausula Décima Primeira- O pagamento das refeigdes por peso nos restaurantes 1 e 2, sera
feito diretamente pelos comensais 8 CONTRATADA, em dinheiro, cheque ou tiquete, sendo que no
caso de pagamento com tiquete, a CONTRATADA deveré fornecer o troco, em vale quando o valor
facial do tiquete for superior ao valor da refeigéo.

Subclausula Décima Segunda - Quaisquer alteragdes nos dados bancarios deverao ser
comunicadas & CONTRATANTE, por meio de carta, ficando sob inteira responsabilidade da
CONTRATADA os prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos devido a falta de informacéao.

Subclausula Décima Terceira - O pagamento efetuado pela CONTRATANTE néo isenta a
CONTRATADA de suas obrigacdes e responsabilidades assumidas.

CLAUSULA QUINTA - DO REAJUSTE

Os pregos previstos para a execugdo dos servicos objeto deste Contrato serdo reajustados
anualmente, de acordo com a legislagdo em vigor, Decreto n°® 1.054, de 7/2/1994, alterado pelo
Decreto n® 1.110 de 10/4/19994, Lei n° 9.069 de 29/6/1995 e Lei n° 10.192 de 14/2/2001, ou em
conformidade com outra norma que vier a ser editada pelo Poder Publico, com base na variagéo do
IGP-DI — indice Geral de Pregos — Coluna 2, Disponibilidade Interna, publicado pela Fundagéo
Getulio Vargas, ocorrida no perfodo, ou-por outro indice que o venha a substituir.

CLAUSULA SEXTA — DA DOTAGAO ORGAMENTARIA

Os recursos necessérios ao atendimento das despesas, no valor total de R$ 10.126.528,80 (dez
milhdes, cento e vinte e seis mil, quinhentos e vinte e oito reais e oitenta centavos), correréo a
conta do PTRES: 000947; Natureza de Despesa: 339039.

CLAUSULA SETIMA - DA GARANTIA

1) No prazo de até 10 (dez) dias da assinatura deste Contrato e retirada da nota de empenho, a
CONTRATADA devera apresentar garantia no valor de R$ 506.326,44 (quinhenitos e seis mil,
trezentos e vinte e seis reais e quarenta e quatro centavos), correspondente a 5% (cinco por
cento) do valor deste Instrumento, a fim de assegurar a sua execugao, na modalidade de fianga
bancéria. .

Subclausula Primeira — A garantia prestada pela CbNTRATADA sera liberada no prazo de
10 (dez) dias Uteis, ap6s o término da vigéncia deste Contrato, mediante a certificacdo pelo gestor
de que trata a Clausula Terceira deste Contrato de que os servigos foram realizados a contento.

Subclausula Segunda — Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente, em
pagamento de qualquer obrigagéo, inclusive indenizagéo a terceiros, ou reduzido em termos reais
por desvalorizagdo da moeda de forma que ndo mais represente 5% (cinco por cento) do valor.
estimado deste Contrato, a CONTRATADA .se ‘obriga a fazer a respectiva reposi¢éo, no prazo’
maximo de 72 (setenta e duas) horas, a contar da data em que for notificada pela CONTRATANTE.

R
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CLAUSULA OITAVA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia deste Contrato serd de 12 (doze) meses, a contar da data de sua assinatura,
podendo ser estendido, por mituo acordo entre as partes, nos termos do inciso !l do art. 57 da Lei n°
8.666/93, mediante termo aditivo, por iguais e sucessivos periodos, observado o limite de 60
(sessenta).

CLAUSULA NONA - DAS SANGOES

O descumprimento total ou parcial das obrigagcées éssumidas pela CONTRATADA, sem
justificativa aceita pela CONTRATANTE, resguardados os preceitos legais pertinentes, podera
acarretar, as seguintes sangdes, sem prejuizo das previstas nos Apéndices Il e lli:

1) Multa, conforme disposto nas Tabelas de Multas de que tratam os Apéndices 1l e lll, recolhida
no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contados da comunicagéo oficial.

2) Adverténcia.

3) Para fins de sangdes, referentes & Avaliagdo Técnica, as irregularidades serdo classificadas em
leve, média, grave e gravissima. A Nota Geral da Avaliagdo Técnica (NAT) sera obtida a partir do.
somatério de pontos correspondentes a cada critério avaliado (Leve, Médio, Grave e Gravissimo),
seguindo a tabela de percentuais, conforme descrito no Apéndice Il.

4) As sangbes previstas no Apéndice Ill podem ser aplicadas sempre que as inadequagdes forem
observadas pela CONTRATANTE.

Subclausula Primeira - A aplicacdo das sangbes previstas neste Contrato ndo exclui a
possibilidade de aplicagdo de outras, previstas na Lei n® 8.666/93, inclusive responsabilizagéo da
CONTRATADA por eventuais perdas e danos causados a Administraggo.

Subclausula Segunda - A multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias
corridos, a contar da data do recebimento da comunicagéo enviada pela CONTRATANTE.

Subclausula Terceira — O valor da multa pbderé ser BeScontado da Nota Fiscal ou crédito
existente na CONTRATANTE, em favor da CONTRATADA, sendo que, caso o valor da multa seja
superior ao crédito existente, a diferenga sera cobrada na forma da lei.

Subclausula Quarta - As multas e outras sangoes aphcadas s6 poderdo ser relevadas,
motivadamente e por conveniéncia administrativa, medlante ato do Diretor de Recursos Logisticos
da CONTRATANTE, devidamente justmcado : : ’

Subclausula Quinta — As sangdes aqui prevxstas s8o independentes entre si, podendo ser
aplicadas isoladas ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

Subclausula Sexta - Caso a CONTRATADA venha a falhar ou fraudar na execugéo deste
Contrato, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara impedida de licitar e
contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios e, serd descredenciada no SICAF, ou
nos sistemas de cadastramento de fornecedores a que se refere o inciso XIV do art. 4° da Lei n\"\Q
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10.520/2002, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas neste Contrato e
das demais cominagdes legais.

Subclausula Sétima — Em qualquer hipdtese de aplicagéo de sangdes serdo assegurados a
CONTRATADA o contraditério e a ampia defesa.

CLAUSULA DECIMA - DA RESCISAO
Este Contrato podera ser rescindido a qualquer tempo, independentemente de notificagdes ou

interpelagbes judiciais ou extrajudiciais, com base nos motivos previstos nos arts. 77 e 78, na forma
do art. 79 da Lei n°® 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA PUBLICAGAO

A CONTRATANTE providenciard a publicagdo resumida do presente instrumento, nos termos do
art. 61, paragrafo unico, da Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO FORO

As questbes decorrentes da execugdo deste Contrato, que ndo possam ser dirimidas
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Federal, no Foro da cidade de
Brasilia/DF, Segdo Judicidria do Distrito Federal, com exclusdo de qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

Para firmeza e como prova de assim haverem, entre-si, ajustado e contratado, é lavrado este
Contrato que, depois de lido e achado de-acordo e assinado pelas partes contratantes abaixo, dele
sendo extraidas as necessarias copias que terdo o mesmo valor do original.

Brasilia/DF, 1° de dezembro de 2008.

A BN c.\h\}\\\g
MA \Alac.éb& SbL‘EDAgg.\:jc('AQT ILLO

Diretora de Recursos Logisticos da Presidéncia da Republica

FREDERICQ AUGUSTO DE MORAES VALENTE
CIAL — Comércio g Industria de Alimentos Ltda
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ANEXO

CONTRATC N° 120/2008

PROCESSO N° 00140.00446/2008-03

L Termo de Referéncia

1. OBJETO

Contratacdo de empresa especializada com vistas & prestacéo de servicos de fornecimento de
Refei¢des (tipo porcionado padrao e por peso), Lanches, Coffe break e Coquetel, em Brasilia-DF,
conforme especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e seus Anexos.

2. JUSTIFICATIVA

A presente contratagdo visa atender os servidores da Presidéncia da Republica em expediente
normal de servico e também aqueles que desempenham suas fungdes em escala de plantéo, em
dias Uteis, ndo-uteis e em horérios diversos, além dos convidados quando da realizagdo de
reunides ou eventos extraordinarios, respeitando-se a qualidade e o custo dos servicos a serem
praticados.

Devido as caracteristicas fisicas das dependéncias destinadas aos restaurantes de auto-servigo
(self service) e a preparagdo dos demais servicos (café da manha, lanches, coffee break e
coquetel) e pelo fato de ocuparem o mesmo espago fisico e terem o mesmo acesso para entrada
de matérias primas e/ou retirada de detritos, néo é possivel licitar separadamente cada item.

3. ESPECIFICAGAO DOS SERVIGOS
3.1 A empresa contratada devera prestar os seguintes servigos:

RESTAURANTE 01 ~__Refeigéo tipo self service (Kg)

RESTAURANTE 02 " -Refeicao tipo self service (Kq)
Tipo porcionado padréao (Almogo)

RESTAURANTE 03 Tipo porcionado padréo (Jantar)

Café da manha
~ Refeicdo tipo especial (transportada)
~ Lanche-ceia
OUTROS Lanche-padréo
Coffe break
. Coquetel

(3

3.2 Os servigos de refeicéo tipo especial (fransportada), coffe break, coquetel e lanches ceia e
padréo serao prestados no Palacio do Planaito ou em outro local no Plano Piloto, de acordo com as
necessidades dos érgdos da Presidéncia da Republica. Os servicos do Restaurante 2 serdo
prestados no Palacio do Planalto e do Restaurante 3 no Palécio do Planalto € nas Residenciais

Oficiais. : o : \&



3.3 A area dos restaurantes 1, 2 e 3, situados no Anexo 4 do Palacio do Planalto, totaliza 1.441 m?,
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serj utilizada mediante cessao graciosa.

3.4. Quantidade média dos servicos:

N° refeigoes Quantidade
Local do Servigo Discriminagao média
Dias Gtei§ Dias ndo-uteis Mensal
RESTAURANTE o4 efeigdo t‘(ﬁé’gfe’f Sevice | 200 0 4.000
RESTAURANTE 07 Refei¢do “(p;g)se’f service | 309 0 6.000
Tipo porcionadoc padrao
Almogo 1.135 595 27.460
RESTAURANTE 03 Tipo porcionado padréo 556 512 15216
(Jantar)
Café da manha 865 515 21.420
Refeigao tipo especial
(transportada) 57 0 1.150
Lanche-ceia ~ 1.326 622 31.496
OUTROS Lanche-padréo - - 1.600
Coffe break - - 400
Coquetel - - 100
3.4.1 Refeigdes transportadas (residéncias oficiais) — Restaurante 03: ,
Ne refeigbes Quantidade
Local do Servigo Servigo / Horario média
Dias utei§ Dias nio uteis Mensal
Café da manha (06h00m) 190 130 4.840
Tipo porcionado padrao -|.
ALVORADA Almogo (1 0h40m) 240 130 5.840
Tipo porcionado padréo -
Jantar (16h30m) 160 130 4.240
Lanche-ceia (16h30m) 110 110 3.080
Café da manha (06h00m) 100 55 2.440
Tipo porcionado padréo -
Almogo (10h40m) 120 120 3.360
TORTO Tipo porcionado padréo - :
Jantar (16h30m) 55 55 1.540
Lanche-ceia (16h30m) 55 55 1.540
JABURU Café da manha (06h00m)| __ 75 60 1.980
Tipo porcionado padrao —
Almogo (10h40m). 95 65 2.420
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Tipo porcionado padrao -
Jantar (16h30m) 51 47 1.396
Lanche-ceia (16h30m) 51 47 1396

Obs: As quantidades descritas acima servirdo apenas para estimativa da Contratada, podendo ser
reduzidas ou acrescidas, de acordo com as necessidades da Contratante.

Os horérios descritos correspondem ao previsto para a entrega das refeigdes nos locais
referidos.

3.5 Custo estimado dos servigos:

X QUANT. UNITARI[:)REQOS &)
o i O I
ITEM DISCRIMINACAO UNID.| n n/elf:éioes MAXIMO TOTAL
PERMITIDO
(1) (2) (1x(2)
1 | REFEICOES RESTAURANTE 1
Em até 75% a mais do valor unitério
1.1 | Refeigéo tipo self service Kg* 4.000 cotado para a refeigéo de Restaurante
2 |Refei¢cbes Restaurante 2
, Em até 50% a mais do valor unitario
2.1 |Refeicao tipo self service Kg ©6.000 " | cotado para a refei¢ao do Restaurants
' 3.
3 |Refei¢Oes Restaurante 3
Refeigéo tipo porcionado
3.1 padrao: Almoco e jantar Und 42.676 11,20 477.971,20
3.2 | Café da Manha Und 21420 445 95.319,00
Refeigdo tipo especial , ‘
4 (transportada) dnd 1.150 28,80 33.120,00
5 | LANCHE-CEIA [ Und | 31496 | 7.25 [ 228.346,00
6 | LANCHE PADRAO | Und] 1600 | 9,98 | - 15.968,00
4 |Coffee Break | Und | 400 | 17,15 l 6.860,00
5 | COQUETEL [ Und] 100 | 2150 ] 2.150,00
| PRECO GLOBAL ] , | R$859.734,20
Estao inclusos: :
* dgua mineral e sucos haturais (2 sabores).

Obs: Prego Global Anual R$ 859.734,20 X 12 (rﬁeses) = R$ 10.316.810,40 (dez milhdes
trezentos e dezesseis mil oitocentos e dez reais e quarenta centavos) \¥2

.
v

1
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3.6 Condi¢ées de fornecimento

3.6.1 Fornecimento diario de refeicbes de primeira qualidade quanto acs géneros alimenticios,
preparo, paladar e apresentagdo, por peso e padréo, tipo self service, em bandeja, conforme os
seguintes horarios estabelecidos para o funcionamento dos restaurantes:

Restaurante 1 Restaurante 2 Restaurante 3
Café - - 06h30m as 08h00m
Almogo 12h00m as 14h00m| 11h30m as 14h00m | 10h30m as 14h00m
Jantar - - 17h00m as 19h30m
Lanche-ceia - S - 18h30m

Os horarios poderdo ser modificados caso a necessidade do servigo o exija. A Contratada devera,
ocasionalmente, fornecer quentinhas ao pessoal que esteja deslocado de sua base, em trabalho ou
horario extraordinario, unicamente mediante requisicdo emitida pela Contratante. As quentinhas
constardo de 01(uma) refeigao “tipo porcionado padrao”.

3.7 Composicéo das Refeigoes o

Os cardapios referentes aos servigos realizados devem ser elaborados por profissional qualificado
(nutricionista) e entregues, com antecédéncia minima de 15 (quinze) dias, & Contratante para
aprovagéo prévia. -

3.7.1 Restaurante 1

acelga, agrido, alface americana, alface lisa, alface crespg
Verde alface roxa, alface mimosa, alfava, broto de bamby
chicéria, endivia, mostarda, radichio e ricula.

aspargos frescos, berinjela, brocolis, couve—fior, maxixg

repolho, repotho roxo, couve de Bruxelas, nabo, rabanete

Hortaligas “A” |{. . | , o .
palmito, pepino, tomate tradicional, tomate cereja, tomats
SALADAS caqui e cogumelos.
. Abodbora, beterraba, cenoura, chuchu, ervitha verde, quiabg
Hortalicas “B”

vagem, vagem fina e ervilha torta.

Hortalicas “C" | batata inglesa e batata baroa.

salpico, tropical, tabule, waldoorf, frutos do mar, feijad
Elaboradas fradinho, grao de bico, broto de feijéo, lentilha, soja, salad;

¥

i

de.bacathau, salada de atum e salada Kani kama.
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FRIOS VARIADOS

Tabua de frios: salaminho, presunto, blanquet peru, cheste
defumado, queijo minas, queijo prato, queijo provolone ¢
mugarela de bufala.

Mousse salgados de: milho, salaminho, queijo, azeitona
aspargos, bacalhau, camarao, salmao, atum, aipo con

espinafre, atho porro com brécolis e vegetariano.

Tortas frias de: milho, salaminho, queijo, azeiiona
aspargos, bacalhau, camardo, salmdo, atum, aipo con
espinafre, alho pord com brécolis, vegetariano.

Panqueca fria de: milho, salaminho, queijo, azeitong
aspargos, bacalhau, camardo, salmio, atum, aipo con

espinafre, alho poré com brécolis, vegetariano.

TEMPEROS

Azeite extra. virgem (03 tipos); Vinagres aromatizados (}
tipos); Aceto balsamicc.

Lim&o (suco); Molho de soja e molho inglés; Pimentas.

Gergelim torrado; linhaga moida; semente de papoula e

castanha de caju picada.

Opgéo diaria de dois tipos de molhos elaborados (vinagrete
iogurte, mostarda e mel, queijo com ervas, a base de sojg

entre outros).. . ..

CARNES

Branca (aves)

Peito- de chester; Frango (coxa e sobrecoxa); Coxa dg
frango -desossada; Filé de peito de frango; Peito de Peru

Filé dé_.peito;de..chester;._, ,

Branca

(peixese crustaceos

Filé de badejo; Badejo em posta; Camardo rosa grande
Carne de siri desfiada; Filé congro rosa; Filé de linguad
grande; Filé :de. pescada amarela; Pescada amarela en
posta; Filé de salmao; Lula congelada; Mexilhdo congeladq
Polvo; Robalo_ em p0s$af Bacalhau do Porto; Filé de Robalo

Vermelha

Bovinas: Filé mignon; Miolo de alcatra; Contra-filé; Picanhg
Lagarto; Cupim; Carne de sol de 12 (coxdo mole), Lingug
defumada. . - v :
Sufnas: . Pernil; 'Coste!inha; Lombo; Tender defumadd

vBisteca.v

W
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Dieta

Opgéo diaria de dieta (filé de frango, peixe, chester
grelhados e temperados com pouco sal).
Devera constar do cardapio obrigatoriamente peixe dua

vezes por semana.

GUARNIGOES

Suflé queijo, alho-pors, espinafre, cenoura, chuchu, couve
flor,queijo; Torta de frango, palmito, camarao, carne; Quichg
de queijo, brocolis, legumes, cebola; Panqueca de franga

carne, camaréo, legumes.

Legumes gratinado; Lasanha de legumes; Legumes lz'
parmegiana; Bolinho de carne, queijo, camaréo, arroz con
queijo; Pastel de queijo e carne; Tutu de feijdo, feija
tropeiro, couve a mineira; Massas (talharim, espaguete
caneione, raviole, lasanha, rondele).

Batata frita, gratinada, corada, souté; Empadéao de frango
palmito, . camardo; Recheados: pimentdo, tomate ¢
abobrinha; Puré: mandioquinha, batata, abdbora, maca con
fécula }de, batata, -misto; Creme de espinafre, milhg
aspargos e brécolis;. Polenta (tradicional e frita; croquete d¢
polenta); Outros do mesmo padréo.

Devera ser oferecido um tipo de guarnigéo elaborada con
farinha de trigo integral ou a base de soja no minimo tré

vezes por semana:. . .

ARROZ

2 Opgdes Diarias

Arroz branco e arroz integral.

Arroz variado (risoto), a grega, carreteiro, frutos do mai

entre-outros..

FEIJAO

Simples ou enriquecido.

PRATO
ESPECIAL

Sexta-Feira

Bacalhoada; Feijoada; Cozido a Brasileira; Vatapé; Bobo ds

camaréo; Rabada; Salméo; Camar&do na moranga.

Devera constar.no cardapio, obrigatoriamente, camaréao o

bacalhau uma.vez ao:més.. .
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Pudim (leite, laranja, céco, claras); Pavé (bombom, frutag
amendoim, chocolate); Mousse (damasco, limao, chocolate
maracuja, manga, morango); Rocambole (sorvete, doce ds
Doces elaborados | leite, nozes, ameixa); Sorvetes variados (c/ coberturas
salada de frutas, ou papaia); Tortas (morango, chocolate
damasco, coOco, abacaxi, nozes); Quindim; Gelatin

cremosa; Outras do mesmo padréo.

. Abacaxi, mamao, meldo, uva, ameixa, caqui, caju, fruta d
Frutas da época . .
SOBREMESA . ) conde, manga, melancia, péssego, nectarina, morango
(fatiadas ou unidade i

iwi.

Deveréo ser oferecidas opgdes de doces e frutas, que ndo estarao incluidos n
preco da refei¢ao (devendo ser cobrados a parte, a prego unitario ou por quilo
Podera a PR intervir sempre que considerar os pregos praticados acima do

estabelecidos.

Diariamente devera estar :ekposta_é venda-pelo menos 1 tipo de sobremesa qu
seja dietética e “light” (elaborada sem a adig@o de aglcar e com redugédo de n
minimo 1/3 do valor calérico).. _ ,

A ser elaborado com frutas “in natura” e/ou polpa de frutas

Sucos naturais | &gua mineral, disponivel nas mesas.

Em »gféo ou torrado.de 12 qualidade, dentro do prazo d

Café
validade, com “Selo de Pureza da ABIC.

CORTESIAS
AOS CLIENTES

Leite com canela, | Acondicionados:em garrafa térmica.
chas diversos . AU
Pées diversos e | Dispostos ao final do balcdo de distribuicio de refeicdes.

manteiga em saché

Deveré&o estar disponiveis -nas mesas guardanapos finos (em tecido), saleiros ¢

palitos embalados individualmente. - . . -

Deverao ser utilizados géneros de primeira qualidade e para a confecgdo dos alimentos utilizar
somente &leo de mitho ou girassol.

3.7.2 Coffee Break (quantidade estimada de ingredientes para 30 pessoas): L—%

INGREDIENTES: L . .

-
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INGREDIENTES QUANT. UNIDADE
Queijos e Frios* ‘ 4 Kg
Requeijao, manteiga, geléia e mel 300 g
Leite, iogurte 6 L
Café 1 Kg
Frutas 4,5 _ Kg
Paes diversos 2 Kg
Biscoitos diversos 2 Kg
Bolos diversos 2 Kg
Petit four 1 Kg
Pao de queijo ' 1,5 Kg
Salgados diversos o 4 Por pessoa
Tortas** , 2,5 Kg
Refrigerante 10 L
Sucos naturais 9 L
Leite ' 5 L

Os ingredientes citados servem como base para o calculo estimado, estando sujeitos a alteragées

de acordo com as necessidades da Contratante.
* Frios e queijos: presunto magro, presunto de peru defumado blanquet de peru, salaminho,

chester, lombinho canadense; copa.
* Queijos: mussarela, prato, minas frescal, mussarela de bufala, ncota provolone.

**: Tortas: recheios de frango, camaréo, bacalhau e palmito.

TIPOS DE COFFEE-BREAKS:

‘:Péo de queijo; Biscoitos salgados finog
torradas diversas; rosquinhas finas doces
‘ ‘pastas diversas; geléias diversas, Bolo
PERIODO DA MANHA R diversos; Sanduiches naturais diversos

(Padrdo 1) salada de frutas, iogurtes, mel, cereai
' integrais; bebidas (sucos naturais ou d¢
polpa de frutas, dgua mineral com gas

sem ga’s); Café.

PERIODO DA MANHA v Paes diversos, bolos diversos; manteigg

(Padrao 2) o S geléias diversas, requeijdo comum e ligh{

!
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frios e queijos diversos; frutas (minimo
tipos diferentes); sucos de frutas naturai
ou polpa (2 tipos), café,  achocolatadq
iogurte, cereais, aglcar integral e mel.

Pédo de queijo; Biscoitos salgados fino
diversos, tortas salgadas e doces, Salgado
assados diversos; petit-fours diversos
PERIODO DA TARDE Bombom (1 tipo), frutas variadas (minimo
tipos), Bebidas (sucos naturais ou d

polpa), agua mineral c/ gés e s/ gas; Café

chas diversos; Refrigerantes comum e diet.

3.7.3 Coquetéis — Material a ser utilizado (estimativa de 80 peséoas):

INGREDIENTES QUANT. UNIDADE
Salgados diversos 10 Por pessoa
Canapés ... 5 Por pessoa
Docinhos diversos (nozes e outros) 4 Por pessoa
Bombom (licor de anis, cereja, etc) 3. Por pessoa
Sucos naturais 9 - L
Refrigerante comum (Lata 350mi) 24 LATA
Refrigerante diet (Lata 350ml) D24 LATA
Coquetel de frutas 150 ml por pessoa

Os ingredientes citados servem como base para o célculo estimado, estando sujeitos a alteragdes
de acordo com as necessidades da Coniratante. | '

Recheios: queijos (minas frescal, ricota, Camembert, Brie, Gorgonzola, Roquefort, Reino),
salaminho, peito de peru defumado, salméo defumado, surubim defumado, tender defumado,
bacalhau, camardo, carne de siri, azeitona preta, aipo, ameixa, castanhas, alho poré, tomate seco.

TIPOS DE COQUETEIS: -
Salgados assados e fritos (minimo 10 tipos); canapés (3 tipos), Bebidas (agua ¢/ gas '
TIPO1 |s/ gas); Sucos naturais ou polpa (2 tipos); Refrigerante diet e comum, coquetel de fruta

e bombons finos.
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Salgados (no minimo, 8 tipos), canapés (minimo 4 tipos), pastas quentes servidas en

—— barquetes ou boulevant (2 tipos), docinhos finos (3 tipos), bebidas (refrigerantes comun
e diet, 2 tipos de sucos naturais ou polpa, coquetel de frutas (2 tipos), &gua mineral g

gas e s/gas).

Obs: Para o atendimento dos servigos de coffee break e coquetel, a Contratada devera contar com
gargons (1 gar¢com para cada 25 pessoas atendidas), maitre e copeiros, além do pessoal de apoio
necessario ao manuseio, confecgéo, distribuicao e transporte.

3.7.1.1 Refeigao tipo especial (transportéda):
Sempre que solicitado, a Contratante devera elaborar um cardapio especial (de acordo com os itens
propostos para o restaurante 1) para o atendimento as autoridades.

3.7.1.1 Cardapios especiais:
Destinada a pacientes que apresentem algum tipo de patologia, cujo tratamento evidencie alterages
no consumo alimentar, desde que essa orientagéo seja oriunda dos servigos nutricionais da COSAU.

3.7.4 Restaurante 2 e sl
Refei¢ao por peso — (ALMOGCO) devera ter, no minimo, os seguintes itens:

Composto por uma carne bovina, uma carne branc;

PRATO PRINCIPAL — (peixe ou ave), uma variagao, (fejjoada, coragéo d
(4 OPCOES) ‘frango, moela, figado, lingua, dobradinha) e um prat{
| vegetariano.

a base de bife/espetinho/estrogonofe (contra-filé
s 'alc‘atra e coxao.mole), assada (lagarto, coxéo durgq
CARNE BOVINA "I maminha ‘e cupim) e alméndegas, bife rolé, bife d
panela (coxdo mole, coxdo duro e patinho), rabadg

* |costela bovina, isca de figado.

a) Ave: podera ser servido & base de coxa e
sobrecoxa, peito (inteiroffilé/iscas) de frango ou
CARNE BRANCA peru.:
.- | b). Pescado: a base de
postaffilé/assado/iscas/grelhado (merluza,
surubim, badejo, namorado e cacéo).

a base de bife ou assada (pernil e lombo), costela ¢
CARNE SUINA - -
b_l,stec_a. .

Farofas variadas; Massas (macarrdo, tortas, lasanhg
GUARNICAO - 3 OPCOES DIFERENTES | caneloni, ravioli, capeletti, etc.); Vegetais dos grupo

| A, B e C (cozidos,; sauté, na manteiga, etc.); Vegetai

, W
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‘| Feijao tropeiro, tutu, etc, Polenta (tradicional e frita).

do Grupo A - (folhosos refogados); Vegetais do
Grupos A, B e C (preparagéo frita, assadas, a doreé,
milanesa, croquetes, etc.); Cremes, purés, suflés, etc

SALADA - 4 COMPOSICOES DIFERENTES

dois folhosos; tomate; um vegetal dos grupos A e §
(ndo folhoso); uma salada variada, com molh

elaborado.

um arroz branco; um arroz variado (risoto, a grega,

carreteiro, integral, etc.).

ARROZ (2 OPCOES) _ . .
devera ser servido, no minimo 2 vezes na semana
arroz integral.
FEIJAO 2 opgdes didrias.
SOBREMESA frutas"da_.estagéo variadas, doces elaborados.
suco de fruta (elaborado com agua mineral ¢
BEBIDAS

-disponivel nas mesas) e agua mineral.

CAFE / LEITE COM CANELA

| para o cliente. .

em garrafas térmicas, com consumo livre e sem 6nu

Obs:- A sobremesa: néo estara incluida no prego da refeigéo, devendo ser cobrada a parte, a prego
unitario ou por quilo. Podera a PR intervir sempre que considerar os pregos praticados acima do

estabelecido;

- A Contratada devera servir feijoada, costela, rabada, dobradinha, pernil e moqueca de peixe -
obrigatoriamente uma vez ao més cada um preferencialmente as sextas-feiras.

3.7.5 Restaurante 3
3.7.5.1 CAFE DA MANHA

ITEM MEDIDA
Café 50 ml
Leite pasteurizado ou iogurte ou chocolate quenté T ) - 250 ml
Pao francés (dois) ou diversos 1 50¢g
Fruta nacional 120 g
Manteiga 104
Presunto magro ou blanquet de peru 30gr
Queijo (Minas frescal, Prato ou Mugarela) 30g
Opc¢ao para o Queijo: Mingau 200 ml
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Composi¢ao do Mingau:

Tipos de farinha: aveia, Mucilon, Milho, Farinha Lactea.
Leite (200 ml), Farinha (20g), Agticar (15g).

3.7.5.2 REFEICAO PADRAO

ITENS

02 opgdes de prato principal (carnes)*

01 opgéo de arroz

01 opgao de feijdo

02 opgbes de guarnigbes™

01 salada elaborada (vegetal do grupo A e B, néo folhoso)

01 salada simples (2 tipos de folhagem)

Tomate

01 sobremesa (01 fruta ou 01 doce)™* .

02 sucos variados (em maquina) e agua mineral (em jarras nas mesas) no restaurante

01 tipo de suco em embalagem individual — caixinha 200 ml ou refrigerante em lata (350 ml) —
para refeigdes transportadas e agua mineral 200mi
Café '

* meia-porgéo, podendo o usudrio optar por 2 diferentes ou iguais;

**suflés, quiches, macarrio, panquecas, puré, gratinados, empadao e cremes;
*** pudim, manjar, doce de abdbora, doce de coco, doce de leite, doce de goiaba, doce de mamao

verde, gelatinas cremosas ou de leite condensado.
Fornecer talheres descartaveis (garfo, faca e colher), além de sal em saché e palitos embalados

individualmente.

Detalhamento da Refei¢do Padrio (Restaurante 3):

A opcéo de prato principal devera ser composta por-uma carne:do tipo bovina (cox&o duro, cuplm
costela bovina, acém, paleta, rabada, fraldinha -ou musculo) ou variada (figado, dobradinha,
feijoada, lingua, etc.) e uma carne branca (coxa ou sobrécoxa de frango) ou pescado (pescada,
merluza, cagéo).

A Contratada devera servir feuoada costela rabada, dobradinha, e moqueca de peixe
obrigatoriamente uma vez ao més cada um, de preferéncia as sextas—feiras.qa
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As quantidades e gramaturas minimas das preparagdes mais utilizadas séo as seguintes

(por pessoa — alimento pronto para o consumo):

20

ITEM QUANTIDADE
Isca de carnes grelhadas 160g
Isca de carne ao molho 200g
Cupim assado 200g
Hamburguer 120g
Lagarto assado 200g
Bife 1509
Bife de panela 200g
Steak de carne 180g
Costela bovina 300g
Lasanha de carne 250¢g
Estrogonofe de carne 200g
Picadinho de carne 200g
Picadinho de carne ¢/ legumes 250g
Alméndegas de carne 150g
Figado 150g
Steak de frango 180g
Filé de frango grelhado 160g
Frango a passarinho 250g
Coxa e sobrecoxa de frango grethada 200g
Coxa e sobrecoxa de frango assada 250
Frango xadrez 250g
Lasanha de frango 250g
Peito de frango assado 250g
Espetinho de frango 200g
Estrogonofe de frango 200g
Peito de frango empanado e recheado 150g
Frango ensopado 250g
Alméndegas de frango 150g
Rabada bovina 300g
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Pernil suino ¢/ osso 220g
Pernil suino s/ osso 150g
Dobradinha 300g
Feijoada 300g
Cassoulet (feijao branco) 300g
Costelinha suina assada 250g
Lombo assado 180g
Filé de peixe grelhado 150g
Mogqueca de posta _ 250g
Peixe ao molho 180g
Peixe em posta frito 180g
Filé de peixe a doré 150g
Guarnigdo | i 150¢g
Arroz ‘ 150g
Feijao 80g
Salada crua 100g
Folhas refogadas 1209
Vegetais nao folhosos 200g
Abacaxi 180g
Banana _ 120g
Laranja 150g
Magca 1209
Mamao 150g
Melancia v ‘ 2509
Goiaba o 150g
Salada de frutas » 150g
Doces 100g

As porcbes de arroz, feijao, guarnigdo e salada serdo servidas & vontade. _

A Contratada devera servir café e leite com canela em garrafas térmicas, cujo consumo sera livre;
material descartavel (guardanapo, palito embalados individualmente e copos) aos clientes, além de
talheres embalados individualmente aos clientes. Para o atendimento no saléo do restaurante 3, a
firma Contratada devera contar com gargom;y
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3.7.5.3 LANCHE/CEIA (DISTRIBUIDO)

22

ITEM MEDIDA
P&es diversos/ Roscas diversas / Salgados assados. 50¢g
Presunto magro, Blanquet de peru, Lombinho canadense, Salaminho. Peits 30
de frango defumado, Presunto de frango, Presunto de chester.
Manteiga. 10g¢
Queijos: Prato, Minas frescal, Mugarela, Mugarela de bufala, Ricota. 30g
Fruta nacional. ‘ 120 g

Bombom de chocolate / Barra de cereal e outros®.

01 unidade (30 g)

Sucos de frutas diversas (“caixinha”) e refrigerantes em lata (diet §

comum)**

01 unidade

* Conforme orientagao do Gestor do Contrato.
** Sucos de frutas devem ser servidos, no minimo, 3 vezes na semana.

O mesmo tipo de lanche sé pode ser repetido uma vez por semana.

Gestor do Contrato.

Devem ser acondicionados em embalagens individuais (Kits em caixas de isopor).

O cardapio, assim como os ingredientes, podemser alterados, conforme orientagdo d¢

3.7.5.4 LANCHE PADRAO

ITEM MEDIDA
Sanduiche mixto composto por:
Pao de forma; 2 fatias
Queijo prato ou mugarela; 3049
Presunto magro; e 30g
Manteiga. 10¢g
Sanduiche de pé&o francés com: 50g
Filé mingnon ou Filé de frango ou 120 g
Hambdrguer e queijo mugarela. 90g;30g
Fruta nacional. 120 g

Bombom de chocolate ou Barra de Cereal e outros.

01 unidade (30 g)-

Refrigerantes em lata ou Suco de frutas diversas (“caixinha”).

01 unidade (350 ml) -

S
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Agua mineral.

01 copo (200 mi) ‘

Devem ser acondicionados em embalagem individual (caixas de isopor).

3.8 Marcas sugeridas e descrig&o dos produtos a serem utilizados no preparo de refeicées:

ITEM Descrigdo Marca Sugerida
Presunto, peito de pery Perdigéo, Sadia, Seara.
Frios blanquete de pery
salsicha
Espaguste, tatharim Adria, Emegé, Madremassas, Renata
Massas massa de lasanhd italianissima.
parafuso, fusili
De trigo, polvilho, de roscg Cook, Dona Benta, Mabel ,MG, Nippon, Sol, S&q
Farinhas de milho, amido de milhd Jorge, Tia Lilia, Ubon, Yoki.
de mandioca
Arroz Polido Tipo | Tio Jodo, lbra, Tio Jorge.
Feijdgo  colorido,  pretd Delicia, Combrasil, Mae Terra Nippon, Yoki.
Grao/Cereais | branco, ervilha, lentilhg
gréo de bico L
Azei Extra virgem puro - Andorinha, Borges, Carbonel, Cirio, Colavitg
eite
Gallo, Peppe.
Al De soja, de miho, d¢Todas.
€0 : :
canola, de girassol
logurtes Qualquer tipo Batavo, Bliss, Corpus, Danone, Molico, Nestlé
- | Parmalat. .
Qu eijos Todos (inclusive requeijdo) Batavo, Danubio, Marilia, Itambé, Palma
Paracatu, Parmalat, Pocos de Caldas.
Maionese, catchup Arisco, Becel, Cica, Etti, Hellmans, Honomotq
Molhos mostarda, inglés, -shoyd Maionegg’s, Sakura.
de pimenta.
Acafrao, alecrim, -canelg Arisco, Kitano. -
cardomo, colorau, lourg
rvas Ervas . . .
secas tomilho, orégano, papricg
noz moscada, efc.. R
Derivados de leite (C;Orﬁ?ee de leite ‘e .Ieite Batavo, Gléria, Mococa, Nestlé, Parmalat,
Sal Qualquer marca desde que iodado
. All Day, Bonna, Claybom,Delicia, Doriang
Margarina Mazola,
Manteiga .| també, Marllia, Paracatu,
Ervilha, mitho verde Arisco, Cica, Etti, Jurema, Quero,
Enlatados palmito (registro  n¢- - o

IBAMA), frutas em calda

Obs: - Todos os produtos néo listados antenormente e que serdo utilizados no preparo de refeicdes
e lanches deverdo estar devidamente registrados nos érgdos competentes. As marcas sugeridas
poder&o ser substituidas por similares e/ou de quahdade supeno&
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- N&o sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparagéo.

4. DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS SERVIGOS E PRODUTOS

4.1 O padrao de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em
conformidade com o prescrito na Portaria n® 326, de 30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia
Sanitaria, do Ministério da Satide.

4.2 As mesas dos saldes de refeicdo dos Restaurantes devem estar cobertas por toalhas de mesa,
sendo substituidas sempre que se fizer necessario.

4.3 Os alimentos preparados deverao estar dispostos de modo que permanegam organizados e
adequados as condigbes higiénico-sanitarias de acordo com a disposicdo na Resolucdo RDC N°
216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA.

4.4 Para que nao falte nenhum dos itens da tabela de produtos, deverdo ser mantidas quantidades
suficientes de géneros alimenticios durante o horario de funcionamento dos restaurantes.

4.5 A Contratada deverd apresentar o Manual de Boas Praticas, de acordo com a legislagéo,
exigido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, assim que iniciar as suas
atividades na Unidade.

4.6 Apresentar a relagéo dos fornecedores de matérias-primas ao gestor do contrato a fim de que
seja realizada uma avaliagdo técnica pela Contratante, para verificar as condigbes técnicas de Boas
Praticas para Servicos de Alimentagdo, conforme Resolugéo da ANVISA, podendo a Contratante
propor a substituicdo do fornecedor.

5. HIGIENE DOS ALIMENTOS

5.1 Manter geladeiras e freezers permanentemente em condigdes adequadas de higiene e
organizagdo, armazenando os alimentos em caixas-monobloco, de polietiieno, mantendo-as
adequadamente tampadas e com a devida identificagcdo recomendada.

5.2 Utilizar somente agua mineral no preparo dos sucos.

5.3 N&o aproveitar qualquer dos géneros preparados e n&o consumidos. As refeicbes nao

consumidas no dia de sua preparagdo ndo-poderdo ser-consumidas posteriormente.

‘5.4 Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da Salde. A

diluicdo, o tempo de contato e o modo de uso/aplicagdo desses produtos deverdo obedecer as
instrugbes recomendadas pelo fabricante. Esses produtos. dever&o ser identificados e armazenados
em local isolado e reservado exclusivamente para essa finalidade.

5.5 As verduras e frutas deverdo ser lavadas manualmente e de forma a retirar as lmpurezas
(defensivos agricolas, agrotoxicos e microorganismos) em agua corrente e, apés, colocados em
solug&o clorada para desinfec¢éo e posterior.enxagiie em agua corrente.

5.6 Os utensilios e equipamentos de higienizagéo deverao ser proprios para a atividade e estar
conservados, limpos, disponiveis em ndmero suﬂmente e armazenados em local exclusivo para
essa finalidade.

5.7 Os empregados responsaveis pela atlvxdade de hsgxemzagao das instalagGes sanitarias deverao
utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagéo dos alimentos.

5.8 Coletar, diariamente, amostras de todos os alimentos preparados e conserva-las de maneira
adequada, sob refrigeragéo, por um periodo, de 72 (setenta e duas) horas, obedecendo as
recomendagdes técnicas de coleta de amostras . .

6. CONDIGOES PARA ACONDICIONAMENTO DOS AL!MENTOS

Alimentos | Temperatura de |- Umldadel 1 Observacdes |

&

-
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Acondicionamento

Frutas 4236°C 85 & 95% acondicionados em sacos plastico
a ()
‘ transparentes e esterilizados

Hortalicas 5a8°C 85 2 95% acondicionados em sacos plastico
a a 0
transparentes e esterilizados

acondicionados em monoblocos, sobrs

Carnes e Peixes 0a6°C -
prateleiras, cobertos com filme PVC.
acondicionados com a parte mais estreita
Ovos 4a6°C 85 a 95% .
: para baixo.
. . devem ser retirados da embalagem inicial
Laticinios e Frios 4a6°C 85 a 95%

e depostos em pilhas trangadas.

Produtos de

L 4a6°C - especialmente tortas e doces com creme.
Confeitaria
Pratos prontos para o . :

4a6°C o= -
consumo
Carnes em 0a4°C | acondicionados em monoblocos, sobrs
a R

descongelamento prateleiras, cobertos com filme PVC.

7. HIGIENE AMBIENTAL

7.1 Seguir a legislacdo sanitéria em vigor, respondendo: com exclusividade por todas e quaisquer
multas ou interpelacdes das autoridades competentes, .bem como por problemas causados aos
usuérios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdi¢do da Unidade por
qualquer motivo. v o .

7.2 Utilizar produtos de limpeza adequados, tais como: produto com poder bactericida, ag&o
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizagéo do ambiente,
equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulem
alimentos. : ‘ :
7.3 A higienizagéo do local, dos equipamentos e dos utensilios é de suma importancia, porém, além
dessa rotina deve-se também: ,

7.3.1 Remover o lixo diariamente, inclusive alimentos preparados e ndo servidos, quantas
vezes for necessario, em recipientes apropriados, devidamente tampados e ensacados, tomando-
se medidas eficientes para evitar a penetragéo de insetos, roedores e outros animais.

7.3.2 A remogio deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de
géneros alimenticios a serem consumidos. Y

7.3.3 Impossibilitada a separagéo dos acessos, devera ser determinado horario diferenciado
para sua condugéo de forma a atender a Portaria n® 1.428 de 02.12.1993, do Ministério da Satde.

7.3.4 Acondicionar o lixo em sacos plésticos proprios para tal fim, providenciando a sua
retirada diaria de modo a garantir a seguranga contra riscos de contaminagdo durante a remogao e
acondicionamento do lixo em local proprio, externo, de. acordo com as determinacbes da
Contratante, normas sanitérias vigentes e o Programa de Coleta Seletiva do Lixo. 7<2

,
¢
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7.3.5 Impedir a presenga de animais domésticos nas dependéncias dos restaurantes.

7.3.6 Seguir um programa de controle integrado de pragas de acordo com o preconizado
pela Zoonose, e que o servigo seja realizado no minimo mensalmente, e sempre que houver
necessidade, sendo o 6nus de responsabilidade da Contratada.

7.4 Periodicidade de higienizagéo do ambiente e produtos a serem utilizados

FREQUENCIA DA
_ DILUIGAO E TEMPO
HIGIENIZAGAO
Picador de carnes, cortador de frios, picadd : Detergente neutro
de legumes, processador de alimentos ¢ a Diria Hipoclorito de sédio a 0,02% por 20
descascador, extrator de suco, liquidificadof minutos (partes méveis).
batedeira. : Alcool a 70° GL (partes fixas)
Balancga, Balanga Plataforma, Banho Maria Detergente neutro
Balcdo Térmico, Carros de Transporte Diaria Alcool a 70° GL
Refresqueiras, Telefones. , o
Geladeira, Freezer. ‘ . — Semanal' - Detergente neutro
' h Alcool 70 ° GL
Detergente neutro
Camaras frigorificas. -+ Diéria Solugdo sanitizante a base de
quaternario de amoénio
Fornos, fogdes, grelhas, chapas, fritadeiras. Diaria Desincrustante a base de
tensoativos, sequestrantes, base
alcalinizante e agente anti-
redepositante
Inox, Plastico, Aluminio, Vidro. : Diaria Hipoclorito de sédio a 0,02%
Armarios. : ~ Semanal Hipoclorito de sédio a 0,02%
Pisos, paredes e saboneteiras, Mesas e Detergente neutro
cadeiras, Rodapés, Portas, Janelas, Telas, Diaria Cloro ativo
Luminarias, Interruptores, Tomadas.
Ralos, calhas, sanitérios.
Diaria Detergente ativo e cloro ativo
Vidros, Esquadrias. Semanal - Alcool a 70°GL

A
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Frutas, Hortaligas. Diaria Agentes doadores de cloro ativo

7.5 Etapas obrigatérias no processo de higienizagdo ambiental:

7.5.1 Lavagem com agua e sabao ou detergente neutro;

7.5.2 Enxaglie;

7.5.3 Desinfecgéo quimica: deixar o desinfetante em contato minimo de 15 minutos;
7.5.4 Enxagle.

7.8 Néo é permitido nos procedimentos de higiene:

7.6.1 Varrer a seco nas areas de manipulagio;

7.6.2 Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

7.6.3 Utilizar escovas, esponjas ou similares de metal, |4, palha de ago, madeira, amianto e
materiais rugosos e porosos;

7.6.4 Reaproveitamento de embalagens de produtos de hmpeza

7.6.5 Utilizar nas areas de manipulac&o os mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em
banheiros e sanitarios.

8. DOS EMPREGADOS

8.1 Empregar, na execucdo dos servigos, pessoal devidamente qualificado, com experiéncia
comprovada na atividade a ser executada e maior de idade, reservando-se a Contratante o direito
de impugnar, a qualquer tempo, aqueles que, a seu juizo, ndo preencham os requisitos exigiveis
para o desempenho dos servigos.
8.2 Manter os empregados. devidamente registrados e com carteira de trabalho atualizada
responsablhzando se por todos os salarios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e
quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade.
8.3 Apresentar, semestralmente, os seguintes exames dos empregados: exames clinicos,
parasitolégicos de fezes, hemograma, VDRL, dentario e, se necessario, coprocultura.
8.4 Os manipuladores que apresentarem lesdes cutdneas devem ser afastados da area de
manipulacao de alimentos.
8.5 Manter o seu pessoal, quando em horano de trabalho ou ainda, nas dependéncias da
Contratante, devidamente uniformizado e identificado por crachd, bem como sujeitos as normas
disciplinares. Fornecer uniformes completos, de cor clara (caigas, blusas, calgados, aventais
plasticos, toucalrede ou gorro, mascaras e luvas descartaveis para manipulagéo, limpeza etc.) e em
quantidade suficiente, considerando as particularidades de cada fungdo. Os uniformes dever&o ser
mantidos limpos e de acordo com as boas préaticas de manipulagéo, e sua substituicéo devera ser
feita a cada 4 (quatro) meses, ou sempre que n&o apresentarem bom estado de conservagao,
garantindo a boa aparéncia dos empregados.
8.6 Prover o pessoal necessario para garantir a execug:ao dos serwqos nos reglmes contratados,
sem interrupgéo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenga, falta ao servigo, demisséo e
outros analogos, obedecidas as disposices da legislagéo trabalhista vigente.

8.6.1 Quantitativo minimo de profissionais para a execug¢éo do servigo:

Categoria Profissional Quantidade

Nutricionista ’ - ) 03
Chefe de Cozinha 02
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Cozinheiro 08
Ajudante de Cozinha 06
Copeiras (Restaurantes) 03
Copeiras (Lanches) 03
Almoxarife 02
Auxiliar de Almoxarife 02
Saladeiro(a) 05
Confeiteiro (a) 02
Auxiliar de Confeitaria 01
Agougueiro 02
Auxiliar de Servigos Gerais 12
Gargom 12
Maitre . — 03
Caixa ' 02
Motorista | . V 402
Furzcionério para balanga (no | 02
sal&o do restaurante)

Recepcionista (Restaurante 111) 01

9. RESPONSABILIDADES E OBRIGAQC")ES'DA CONTRATADA

9.1 Responsabilizar-se pela guarda e manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos,
instalacdes fisicas e utensilios constantes do termo de responsabilidade colocados a sua
disposicao pela Contratante.

9.2 Acatar as orientagdes do Gestor do Contrato, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita
fiscalizagéo, prestando os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas. v
9.3 Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informagdo acerca das atividades objeto!
desta licitagdo, sem prévia autorizagéo da Presidéncia da Republica.
9.4 Manter, durante toda a execugdo do Contratc, as condigbes de habilitagdo e qualificagéo;
exigidas nesta licitagéo. ' ' o
9.5 Prestar esclarecimentos & Contratante sobre eventuais atos ou fatos noticiados que a:
envolvam, independente de solicitag&o. '
9.6 Mobiliar o escritério em local a ser definido e cedido pela Contratante, com méveis, telefone,
equipamentos e material de expediente.
9.7 Arcar com a despesa de todos os seguros, custo de fretes e de mercadorias, tributos e outros:
onus decorrentes do desempenho das atividades. :
9.8 Realizar, logo apds assinatura do contrato, inspegéo técnica completa em todas as instalagdes,
juntamente com o gestor do contrato, informando por escrito as reais condigbes dessas instalagoes

X
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e dos equipamentos colocados & disposicéo pela Contratante, assinando o respectivo Termo de
Responsabilidade.
9.9 Apresentar relagdo de qualquer equipamento, utensilio ou objeto de sua propriedade,
mantendo, sob sua guarda, uma copia, para eventuais conferéncias ou ajustes.
9.10 Remover e/ou instalar, se necessario, equipamentos nas areas abrangidas pelo contrato, apds
aprovagao por escrito do gestor do contrato, ndo cabendo a Contratante nenhum 6énus sobre os
mesmos.
9.11 Transportar com seus proprios meios, em veiculo apropriado para o transporte de alimentos,
os ingredientes e os materiais necessarios, estocados em seus depésitos, de acordo com as
necessidades de consumo.
8.12 Dispor, para o atendimento das refeigbes tipo especial (transportadas), de gargcom, maitre,
cozinheiro e copeiros, pessoal necessario ao manuseio, confecgdo e transporte das refeicdes, além
dos utensilios destinados ao servigo, conforme orientagéo da Contratante.
9.13 Responsabilizar-se pelo transporte das refeicbes destinadas as residéncias oficiais e outros
locais designados pelo Gestor do Contrato, respeitando as legislagdes pertinentes (RDC N° 275, de
21 de outubro de 2002; RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004) sobre as condi¢cdes de transporte
de alimentos. “
9.14 Disponibilizar, mediante solicitacdo do Gestor do Contrato, empregados para atendimento a
eventos nos locais previamente determinados.
9.15 Manter nas instalagbes da Contratante, nutricionista em tempo integral, que se
responsabilizara pela elaboragdo dos cardapios e pelo acompanhamento da confec¢éo e
distribuicdo das refeigdes.
9.16 Afixar em local visivel a relagéo nomlnal dos empregados ‘constando fungdes e horarios de
trabalho.
9.17 Credenciar, por escrito, junto a Contratante, um preposto, com experiéncia comprovada de
atividade profissional em estabelecimentos produtores de alimentos, com poderes para representar
a Contratada, em tudo o que se relacione com a execugéo dos servigos, inclusive sua superviséo.
9.18 Substituir sempre que exigido pela Contratante, qualquer empregado cuja atuagao,
permanéncia e/ou comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes, insatisfatorios a
disciplina ou ao interesse da Contratante, ou ainda, incompativeis com o exerclao das fungdes que
lhe foram atribuidas.
9.19 Adotar as providéncias e assumir as obngagoes estabelecidas na legislagdo especifica de
acidentes do trabalho, quando em ocorréncia de espécie, forem vitimas os seus empregados, no
desempenho dos servicos ou na conexdo com.eles, ainda que verificados em dependéncias da
Contratante.
9.20 Responsabilizar-se pelos 6nus resultantes de quaisquer agdes, demandas, custos e despesas
decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus empregados e prepostos,
obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de agdes judiciais movidas
por terceiros, que lhe venham a ser exigidas por forga da Lei, ligadas ao cumprimento do Contrato.
9.21 Responder por danos materiais ou fisicos causados culposa ou dolosamnente por seus
empregados, ou equipamentos, quando em servigo, a servidores da Contratante ou a terceiros, nas
areas cobertas pelo Contrato, devendo ser adotadas providéncias necessarias, dentro de 48
(quarenta e oito) horas, apés o comunicado pela Contratante.
9.22 Pagar as Taxas de 4gua, luz e telefone: '

9.22.1 pelo consumo de agua e energia elétrica, .0 valor correspondente a 1% (um por
cento) sobre a fatura mensal desse consumo, atinente ao Anexo IV do Palécio do Planalto,

9.22.2 pela utilizagao do gas de cozinha e dos ramais telefonicos, o valor correspondente a
totalidade do consumo mensal pela Contratada.

9.24 Cumprir todas as exigéncias e condigbes da Contratante especificadas neste Termo de
Referéncia e seus anexos.
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10. RESPONSABILIDADES E OBRIGAGOES DA CONTRATANTE:

10.1 Fornecer cracha de identificag&o aos empregados da Contratada, de uso obrigatério, para
acesso as dependéncias da Contratante.
10.2 Permitir o livre acesso dos empregados da Contratada as instalagoes da Contratante, sempre
que se fizer necessério, independentemente de permissdo prévia, desde que estejam
credenciados, portando cracha de identificagéo e exclusivamente para execucéo dos.servigos.
10.3 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitado pelos empregados
da Contratada.
10.4 Ceder espago para vestiarios, que deverdo ser separados por sexo e conter armarios com
chave para a guarda de pertences dos empregados, bem como possuir chuveiros, para que 0s
empregados possam tomar banho antes de iniciarem as atividades e ao terminarem;
10.5 Elaborar o termo de responsabilidade, a ser assinado pela Contratada, contendo inventario de
todos os bens (instalagGes, méveis e equipamentos), de propriedade da Contratante, existentes nas
cozinhas, restaurantes do Palacio do Planalto e outras dependéncias sob responsabilidade da
Contratada, conforme Apéndice V.
10.6 Colocar a disposigdo da Contratada todos os-itens descritos a seguir, os quais também ser&o
relacionados no termo de responsabilidade, a ser assinado por ocasifo da assinatura do contrato:
10.6.1 Cozinhas e restaurantes com os equnpamentos llstados no Termo de Compromisso;
10.6.2 Mobiliarios;
10.6.3 Central de geragéo de vapor em perfeltas condrgzoes de funcionamento;
10.6.4 Local adequado para o servico de administragao da Contratada.
10.7 Fiscalizar os servigos contratados par intermédio do gestor do contrato e por servidor por ele
designado.
10.8 Atestar documentos fiscais, por mtermedlo do gestor do contrato.
10.9 Exigir, mensalmente, documentos comprobatorsos do pagamento de pessoal do recolhimento
dos encargos sociais e impostos e outros;
10.10 Permitir a instalagdo dos meios telefonicos, cujas despesas correrdo por conta da
Contratada.
10.11 Notificar a Contratada, quando for o caso sobre a apltca;;ao de eventuais sangdes prewstas
no contrato.
10.12 Impugnar os géneros e ingredientes. utxh?ados no preparo das refei¢oes, refeicbes espemals,
cafe da manha, lanches/ceia, coquetéis e coffee break, quando julgados de qualidade inferior. -
10.13 Exigir as condigdes de asseic e higiene das instalagées dos restaurantes, cozinhas,
banheiros e demais dependéncias sob a responsabzhdade da Contratada, bem como do pessoal em
servigo;
10.14 Rejeitar os servicos executados em desacordo com -as obrigagdes assumidas pela
Contratada.
10.15 Exigir, em qualquer tempo, a comprovaq:ao de gue os empregados da Contratada possuem a
Carteira de Satde atualizada, bem como os exames periddicos que julgar necessario.
10.16 Realizar pesquisa de opinido a cada trés meses nos trés restaurantes, com no minimo 50
clientes, conforme modelo constante no Apéndice IV.
10.17 Avaliar a qualidade técnica por meio de supervlsoes e controles realizados por equipe
designada pela Contratante, da qual fara parte um (a). nutncnomsta conforme modelo constante no
Apéndice 1l
10.17.1 N&o havera limites de supervisées a serem realizadas, sem necessidade de aviso prévio de
sua realizagéo.
10.18 Para o atendimento dos servigos a Contratante pagaré apenas as quantidades efetivamente
consumidas, que serdo controladas pelo gestor deste Con’(ratw
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11. DOTAGAO ORGAMENTARIA

11.1 Os recursos necessarios ao atendimento das despesas, estimadas no valor anual de R$
10.316.810,40 (dez milhdes trezentos e dezesseis mil oitocentos e dez reais e quarenta centavos),
correrdo a conta do Programa de Trabalho: 04.122.0750.2000.0001; Elemento de Despesa:
339039.

12. DISPOSIGOES FINAIS

12.1 A Contratada ndo devera apresentar nenhum tipo de registro de infragdo junto & Vigilancia
Sanitaria nos Ultimos dois anos.

Brasilia, 23 de setembro de 2008.

Juliana Caldas Almeida
Assessora Técnica de Subsisténcia

Ana Helena Sampaio Maluf
CoordenadorafGeral de Subsisténcia



